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Vilkommen till forsta utgavan av ”Gott vin”, ett litet brev med tips om viner som ir virda att kopa.

Sa hér ndar sommaren har borjat passar en rosé extra bra. Dir vill jag rekommendera Les Terrasses Rosé (nr
98135) for 159 kronor. Detta &r en kvalitetsrosé, med blek laxrosa firg. Doften ar liten till medel, med
hallon och smultron. Smaken 4r medelfyllig och elegant, med medel syra och en bra kropp. Det &r toner av
nektariner, citrusfrukt och gula plommon i smaken. Smaken 4r lang och vings. Vinet passar bade som drink
och till mat, sasom fisk eller kyckling med inte alltfor starka tillbehor. Servera det inte helt kylskapskallt, da
smakar den mindre.

Detta idr en bra rosé, fjarran fran de ldskedrycksliknande budgetroséer, med doft och smak av 16sviktsgodis,
som det finns sa manga av. Drick hellre en flaska av detta vin &n tva av ett billigt. Vinet ligger i
bestillningssortimentet s du behover bestilla fran ditt systembolag i forvdg. Den butelj jag 6ppnade hade
lite vinsten, alltsa sma kristaller som ser ut som sockerkorn, i botten. Detta &r inte farligt och inget fel.

Pa den vita sidan vill jag rekommendera Divino Nordheim Sommeracher Katzenkopf Silvaner Kabinett
Trocken (nr 6762) for 89 kronor. Det hir vinet dr milt med ganska lag syra. Det har doft som ér typisk for
druvan silvaner, mjuk och litt med ton av vita blommor och orter. Smaken dr mjuk och litt med en liten
parfym och blom-ton. Det passar bist till sallader och litta fiskritter, gédrna med gronsaker sasom sparris,
sockerirtor eller stekt squash till. Alternativt kan man ha en sas med orter, t ex en dill-smor-sés till. Det
gifter sig bra med vinets aromer. Dillkokt farskpotatis till 4r utmérkt. Vinet ligger i ordinarie sortiment.

Pa roda sidan fungerar Raza Selection Malbec Shiraz (nr 6504) for 89 kronor bra nir grillen nu tas fram.
Detta vin dr fran Argentina, men har en sydfransk ton i doft och smak. Det dr smakrikt, med morka frukter
och en kryddig och varm ton, och passar mycket bra till grillat notkott. Vinet ligger i ordinare sortiment.

Lat mig slutligen ndmna nagra réda viner fran Portugal, for den som vill ha nagot riktigt rejilt och kraftigt,
till den blodiga entrecdten med gorgonzolasas. Det hir &r alltsa inga sillskapsviner man dricker i bersan en
varm sommardag. Crasto Superior (nr 72407) f6r 169 kronor och dess storebror Quinta do Crasto
Reserva Old Vines Reserva Old Vines (nr 71734) for 225 kronor dr bada fran Douro i norra Portugal,
gjorda pa traditionella druvor i traditionell still. De har massor med frukt och striavhet och kan girna lagras.
Dricker man dem nu ir det klokt att dekantera vinet en timme innan man ska dricka det, sa hinner det att
Oppna sig lite. En fet sas édr ocksa bra som tillbehor, eftersom det tar ner strivheten i vinet.

Jag Onskar er ddrmed en trevlig sommar.
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