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Hej,

God fortsittning pa det nya aret onskar jag er alla. Da det géller nagot gott att ha i glasen vill jag i detta brev
beritta om tre saker

1. Vita viner fran Alsace — smaka 300 stycken for 190 kronor
2. Eikendal — en kvalitetsproducent i Sydafrika
3. Hur man gor privatimport, och kommer at de fina viner som séljs till restauranger

Alsace-dagen

Sopexa (som marknadsfor franska viner) ordnar mandagen den 28 januari k1.18.00 till 19.30 en Alsace
vindag i Stockholm. Dir stiller 36 producenter fran Alsace ut sina viner, och man kan fritt ga runt och
prova. Det hir tycker jag dr ett utmérkt tillfille att 14ra sig mer om Alsace och om olika vita druvsorter, for
Alsace-viner gors ofta pa 100% av en druvsort. Vet du t ex hur en Pinot Blanc smakar och vad den passar
till? Eller en Pinot Gris, eller en Gewiirtztraminer? Om inte, sa ér detta dagen for dig. Biljetter siljs pa
Ticnet. Lds mer pa Sopexas hemsida hér: http://www.sopexa.se/

Eikendal.

I Stellenbosch i Sydafrika ligger Eikendal, vilket &r en kvalitetsproducent. Tva av deras viner tycker jag dr
vérda att uppmirksamma, forst 2011 Eikendal Pinotage (nr 2746) for 109 kronor. Detta vin har ung, varm
och fruktig doft, med bade bla och roda bér. Smaken &r kraftig, medellang, och tydligt dominerad av frukt.
Syran dr medelhog och tanninerna mjuka. Vinet 4r mycket ldttdrucket och passar till det mesta. Jag ser det
hér som ett all-round-vin, till pizza, pasta, flask, lamm, kalv och n&t. Det har sa mycket kraft att det gar
utmérkt dven till kraftiga grytor och vilt. Det dr en vintyp som de flesta tycker om, sa det passar bra till
storre och ohomogena sillskap.

Av annan typ och i hogre kvalitet, mer klassiskt i stilen, dr 2007 Eikendal Merlot (nr 73753) for 153
kronor. Det har varm, mjuk merlot-doft, med viss frukt och en del mognad. Smaken ir relativt 1ang med rod
frukt, hog syra och en hel del ek- och mognadstoner, (l4der, tobak, choklad). I stilen liknar det en St-
Emilion. Det hir dricker jag till kalv, lamm eller nét. Jag ser ocksa till att ha tillbeh6r med syra i smaken for
att matcha syran i vinet, t ex grillad tomat, bearnaisesas eller en getostkram.

Privatimport och ett bra vin att kopa denna vig

Aven om Systembolaget har ett alldeles utmérkt sortiment, finns det godbitar som importorerna viljer att
bara silja till restauranger. De ligger dock i importorernas lager i Sverige, och ér tillgéngliga via rutinen for
privatimport. Det innebér att man bestiller vinet pa Systembolagets hemsida, de kontaktar importoren, man
far en prisuppgift, accepterar den, varefter vinet levereras till nirmaste Systembolag. Det tog 2-3 veckor nir
jag senast bestillde.

Vinbrevet Gott Vin ges ut av oberoende vinkénnare. Det &r inte bundet till en producent, en importor eller ett land. Det &r kanske mer
palitligt dn den reklam man far pa annat sitt.

For att prenumerera pa detta vinbrev, skicka mail till wine.consulting@telia.com
For att avsluta din prenumeration, skicka mail till wine.consulting@telia.com



Ett vin jag kopt denna vig ir Raats Cabernet Franc fran producenten Raats i Sydafrika. Vinet har tydlig
Cabernet-karaktir, med lite mindre svarta vinbér och lite mer gris i tonen dn man typiskt hittar i Cabernet
Sauvignon-viner. Det ér relativt ldtt, mjukt, elegant och langt. Till kalv eller léttare ritter av not &r det
underbart gott. Priset ligger runt 280 kronor per flaska. Det levereras 1 kartonger om 6 buteljer, och man
maste kopa hela kartonger. Man kan ju sla sig ihop 2-3 personer om man tycker att 6 flaskor &r for mycket.

For att bestilla, folj instruktionerna pa denna sida: http://www.systembolaget.se/Tjanster/Privatimport/
Observera att vinet redan finns i Sverige sa det blir ingen transportkostnad pa tusentals kronor. I blanketten
pa denna websida fyller man i

Svensk leverantor: Ja

Namn: Vinobele AB

Varugrupp: Rott vin

Dryckens namn: Raats Cabernet Franc

Antal: 6, 12, 18... etc

Volym 750 ml

Forpackning: Flaska

Valfri information: Artikelnummer X5162RF0401
Hittar du ett vin som du &lskar pa restaurang i Sverige sa kan det ofta bestillas pa samma sitt, men det dr
naturligtvis importoéren som i varje enskilt fall sétter pris.

Det var allt for den hér gangen. Bista hélsningar,

Gunnar Lindholm
Wine Consulting Sweden
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