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Gott Vin

Ett vinbrev fran Wine Consulting Sweden
Nr 10, 2015

Idag fokuserar vi pa den lilla byn Montalcino i Toscana i Italien. Har gors Brunello di Montalcino och Rosso
di Montalcino. Dessa viner &r ett "maste" pa varje battre restaurang och i varje vinkéllare. Jag var nyss nere i
Montalcino med en liten exklusiv grupp, och provade vin 6ver en langhelg. Manga av vinerna vi provade
finns tillgangliga i Sverige (ofta till l&gre pris &n i Italien). Jag skriver om de mest prisvarda har.

Forst vill jag ge lite information om distriktet och regelverket. Montalcino ligger i mitten av Italien, i regionen
Toscana. Fran Toscana kommer, férutom Brunello, t.ex. Vino Nobile di Montepulciano och det valkanda
Chianti. Regionen &r full av sota sma byar och stader, med medeltida stadskarnor, kyrkor, kloster och torg.
Glassbarer och restauranger finns ocksa overallt.

Foto: Mats Hjelte

Det gdrs mest rétt vin. Den dominerande druvan &r Sangiovese. Den kallas ibland &ven Morellino (som
moreller - korsbér) och Brunello. Den kannetecknas av en speciell doft och smak av korsbar. | Montalcino
odlas en speciell variant som heter Sangiovese Grosso eller Brunello.

Né&r man ska tillverka en Brunello di Montalcino ar regelverket strikt och gammaldags. Vinet maste besta av
100% Sangiovese Grosso. | manga andra distrikt tillats att man blandar i en viss del andra druvor, t.ex. Syrah
eller Cabernet Sauvignon. D4 blir vinerna kraftigare och mer publika, men samtidigt mindre typiska och
mindre "italienska" i karaktaren.
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Efter vinifikationen krévs att vinet ligger minst tva ar pa fat. For att vinet inte totalt ska domineras av eksmak
anvander man inte de sma fat pa 225 liter som man har i Bordeaux. | stallet anvander man stora fat pa 5000
liter eller mer. Faten &r av slovensk ek, som har mindre porer sa att man inte forlorar s mycket genom
avdunstning under den langa lagringen. Efter fatlagring ligger vinet ytterligare tid pa flaska, sa att det lagrats
minst 5 ar innan det far saljas. Just nu lanserar man argang 2010. Denna hantering kostar naturligtvis pengar,
vilket gor att vinet blir lite dyrare. Men det blir bra! Vinerna blir ocksa langlivade. Vi provade ar 2001 pa
resan, och det var alldeles utmarkt.

Stora fat hos Barbi
Foto: Mats Hjelte

"Rosso di Montalcino" &r en lite enklare variant, aven den gjord pa 100% Sangiovese Grosso, men med
kortare lagring pa fat och flaska. Den har mer fruktsmak och mindre mognadstoner.

Skolboken och Systembolaget sager att Brunello dr sa kraftiga viner att de garna ska drickas till kraftiga ratter
av not eller vilt. Jag haller inte riktigt med. Jag tycker att mognaden gor att de blir mindre buffliga an manga
moderna viner, och i stallet far en fin komplexitet och mer elegans. Jag dricker dem garna till kalv, lamm eller
latta ratter av not. Smaken ar delad, sa du far val prova dig fram till din favorit. Helt klart &r de bast som
matviner.

Foljande viner &r alla bra kop:

Fran Fattoria dei Barbi véljer jag Brunello di Montalcino 2010 (79013) for 279 kronor. Fargen ar tegel (mot
brunt). Doften &r elegant parfymerad med mognad. Smaken &r elegant med kola, lader, piptobak, rod frukt
(biggaraer), milda syror och tydliga tanniner.

Firman Tenimenti Angelini gor Brunello di Montalcino Val di Suga 2010 (42302) for 259 kronor. Det har
elegant och snygg doft och smak av korshar, kombinerat med tobak, kryddor och liknande mérka
mognadstoner.
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Vill man komma lite billigare undan kdper man Angelinis Monsenese Riserva , 2010 (81838) for 189 kronor.

Detta &r faktiskt inte fran Montalcino, utan en Chianti Classico. Man kanner tydligt att &ven detta vin ar gjort
pa mest Sangiovese, men man har blandat i lite Cabernet Sauvignon och aven anvant franska ekfat. Sa det
skiljer sig i typen fran Montalcino-vinerna, men ar sa gott att jag ville namna det.

Resans hojdpunkt var besoket pa Col d'Orcia, en kvalitetsproducent (precis som de andra) som funnits i
Sverige i manga ar. Har provade igenom hela deras sortiment i en professionell provningslokal, med radvis av
glas, noteringshéften och till och med personliga spottkoppar med skéljning typ "tandlakarmottagning".
Vinerna var magnifika.
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Provning hos Col d'Orcia
Foto: Mats Hjelte

Jag handlar sjalv Col d'Orcia Rosso di Montalcino 2012 (70303) for 131 kronor till vardags. Till det vinet
anvander man frukt fran lite yngre vinstockar, vilket blir nagot enklare an vin fran gamla stockar. Det ar anda
utmarkt gott med tydlig doft och smak av saval korsbar som annan rod frukt. Eftersom det ar lite yngre an
Brunello har det mer frukt och mindre mognadstoner. "Alder" &r ju ocks relativt. De flesta andra viner man
koper ar fran 2012-2013 eller ibland till och med 2014, sa att en 2012:a &r "ung" &r just i relation till en
Brunello.

Riktigt bra dr Col d’Orcia Brunello di Montalcino 2008 (12357) for 274 kronor. Det dricker man till fest
eller andra lite finare tillfallen. Det &r mycket elegant, har viss mognad och bra tanniner. Det kan drickas nu,
eller aven lagras manga ar. Det finns ocksa pa halvbutelj.

Man gor ocksa vin av druvor exklusivt fran en lite jordplatt kallad Poggio Al Vento. Har ar jorden sandig och
rik pa fossiler, vilket ger extra bra forutsattningar att odla vin. Fran just denna jordplatt kommer resans basta
vin, Col d'Orcia Brunello di Montalcino Poggio al VVento. Det finns nu att kopa i argang 2006 for 714
kronor, och kommer den 2015-10-16 i den mycket bra argangen 2007 for endast 599 kronor (da med nummer
99660).
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Vi stannade &ven till hos Banfi, som dven de gér utmarkta viner i typisk Montalcino-stil. Det basta kdpet hos
dem var deras Castello Banfi Brunello di Montalcino 2008, som dock tyvarr verkar vara slut pa

Systembolaget.

Har &r sa listan éver rekommenderade viner: BS indikerar bestallningssortimentet.

Producent Vin Pris Sortiment
Fattoria dei Brunello di Montalcino 2010 (79013) 279 Ord
Barbi
Tenimenti Monsenese (81838) 189 BS
Angelini
Brunello di Montalcino, Val di Suga 2010 (42302) | 259 Ord
Col d'Orcia Rosso di Montalcino 2012 (70303) 131 BS
Brunello di Montalcino 2008 (12357) 274 Ord
(halvflaska
154)
Brunello di Montalcino Riserva, Poggio al 599 Ord

Vento 2007 (99660)
Séljstart: 2015-10-16

Gunnar Lindholm
Wine Consulting Sweden
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