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Det ar kanske mer palitligt 4n den reklam man far pa annat satt. Vinbrevet Gott Vin riktar sig till dig som fyllt 25 &r.

Gott Vin

Ett vinbrev fran Wine Consulting Sweden
Nr 12, 2015

Hej!

Sedan mitt senaste vinbrev har jag dels varit pa Franska vindagen och Italienska vindagen, dels pa en s.k.
Vinmakarmiddag med producenten Edetaria fran Spanien och slutligen pa en provning av viner fran
Sardinien. Det ar mycket som ska hinnas med fore jul.

Vid en vinmakarmiddag ater man middag i kombination med ett stort antal viner, som alla méts och bedéms
mot smakerna i maten. Vi hade turen att hamna vid samma bord som vinmakaren sjalv, och kunde da resonera
om val av druvor, skordetid, jas- och lagringssétt, vilka alla paverkar hur ett vin blir. Detta ar bade trevligt och
larorikt. Man ser ibland i reklamen fran importorerna att de arrangerar vinmakarmiddagar, sa tag chansen
nagon gang och prova.

Sa till vinerna, forst ett spanskt vitt. Fran det relativt okanda distriktet Terra Alta, kommer Edetaria (74765)
for 199 kronor. Det hér &r ett kraftigt, fylligt vin som ar bast till kraftiga fiskratter eller kycklingratter. Vinet ar
gjort pa 85% Grenache Blanc och 15% Macabeo; en ovanlig blandning som ger lite omvaxling till de
Chardonnay, Riesling och Sauvignon Blanc som dominerar pa marknaden. Vinet har stor doft med citrus,
ortkryddor, "gront" och granskott (!). Smaken ar mycket fyllig, med ratt hdg syra, stor koncentration och langt
slut. Det har ar ett utmarkt julklappsvin till den som redan har allt, for sadant har vin har de flesta garanterat
inte i kéllaren.

Sa till Frankrike. Vi kan ju borja i ett klassiskt distrikt, Bourgogne. Har rekommenderar jag Marsannay
Rouge Morisotte (74067) for 289 kr. Vinet har bra Bourgogne-ton, och ar darmed relativt ltt och elegant.
Det domineras av rdd frukt, hog syra, mjuka tanniner och fin komplexitet. Vill man ha Bourgogne men
komma lite billigare undan ar ett bra kop Bourgogne Le Chapitre (76374) for 181 kronor. Det ar en bra bas-
Bourgogne att 6va pa.

Fran Loire-dalen kommer medelfylliga rédviner gjorda pa Cabernet Franc. Jag gillade Fiefs de Louys (74082)
for 199 kronor. Det har latt kropp, fin syra och en druvtypisk ton av gras. Till fagel och latta kottratter blir det
utmarkt, och far du rester kvar av julskinkan i januari kan sakert den slinka ner i séllskap med en flaska Fiefs
de Louys.

Fran Rhonedalen kommer fylligt vin, ett bra kép ar producenten Alain Graillots Crozes Hermitage (99291)
for endast 199 kronor, uppenbarligen prissatt for att hamna under den psykologiska 200-kronorsgransen. Vinet
har en kottig, fyllig ton. Drick det till kraftiga rétter av not, alg eller ren. Det &r dven gott till charkuterier.
Vinet ligger i det ordinarie sortimentet.

Man kan ju inte prata om Franska viner utan att namna Bordeaux. Dar vill jag idag lyfta fram en producent,
Bernard Magrez, vars viner jag brukar ha med pa provningar. Hans "instegsvin" Chateau du Parc (72019)
kostar 119 kronor. Det har typisk Bordeauxdoft, bra frukt och hog stravhet. Lufta garna vinet, och da menar
jag att halla 6ver det pa karaff, inte bara ta ur korken, 1-2 timmar fore konsumtion. Kombinera garna med fet
mat som dampar stravheten, t ex en potatisgratang, en graddsas eller en bearnaisesas.

Las var hemsida www.wineconsulting.se! Dar kan du dven prenumerera pa vinbrevet.
For att avsluta din prenumeration, skicka mail till info@wineconsulting.se
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Ett steg upp i kvalitet blir Chateau Tempérance (72165) 2011 for 159 kronor. Detta vin finns ocksa i annan
argang, Chateau Tempérance (72793) 2004 for 178 kronor, men det ska du inte lufta.

L&t oss sedan resa vidare till Italien.

Ripasso-viner har ju blivit valdigt populara i Sverige. Gillar du dessa sa rekommenderar jag

Zonin Valpolicella Ripasso Superiore (79786) for 127 kronor. Det har blyg doft men bra smak med fat,
kryddor och typiska korsbar; medelfyllig med fin elegans. Det hér &r gott till det mesta. Det &r sakert bra till
kraftig grytor.

Ett annat vin fran Veneto, Allegrinis La Grola (42334) for 159 kr ar som vanligt bra. Detta &r ett allround-vin
som jag alltid har nagra flaskor hemma av. Det ar tillrackligt kraftigt for att ga till pizzan, och har tillracklig
kvalitet for att serveras med hdngmorad entrec6te. Det smakar mer &n det kostar.

Sardinien &r inte sa kant, men har finns utmarkta viner, vilket jag blev varse harom kvallen nar en god van
bjod till provning. Ett gott rétt vin &r Tanca Farra' (72002) 2010 for 145 kronor (BS). Vinet ar en blandning
av Cabernet Sauvignon och den lokala druvsorten Cannonau. Det har en mork, lite rokig doft med mognad
och svarta vinbar, vilket &r typiskt for Cabernet Sauvignon. Smaken ar elegant med mognad, ratt hog syra och
balanserade tanniner. Gott att dricka nu till de flesta réatter.

Helt utsokt ar Arruga (75621), som séaljs pa tre-pack for 795 kronor, motsvarande 265 kronor per flaska. Det
vinet ar gjort till 100% pa den traditionella medelhavsdruvan Carignan. Jag kopte hem det, och det kom i en
vacker tralada med samma vin i tre olika argangar. Aven detta ar en bra julklapp till den som gillar italienska
viner.

Kraftigt, men anda elegant &r Radici Taurasi (70509) 2006 for 315 kronor. Har far vi stor, elegant doft med
bla frukt och kryddor - kanel, nejlikor och lader (ja, jag vet att lader formellt sett inte &r en krydda, men i
vinbranschen bryr vi oss mer om hur det doftar &n vad det egentligen &r ;-) ). Smaken &r utvecklad, elegant,
med mognad och rejal men inte aggressiv stravhet. Till ett par goda hardostar och serverat i stora glas - sa gott
det blir!

Slutligen fanns det ett bord med utsokt grappa. Detta férvanade mig lite - jag associerar mest till flygbensin
ndr jag minns den grappa man ibland far "gratis" samtidigt med notan pa restaurang. Men nu fick jag chansen
att prova bra grappa. Det fanns manga, sa den intresserade gar in pa systembolagets hemsida och soker pa
Haugen som ar importoren. Filtrera pa varugrupp = "grappa och marc" sa far du upp 42 olika i prislaget 500-
1000 kronor. Sjélv var jag mest fortjust i

e Luigi Francoli (87524) Grappa Riserva Nebbiolo da Barolo for 525 kronor, som var héftigt kraftig,

samt

e Beccaris (87044) Grappa di Moscato for 455 kronor, med tydlig muskat-karaktar.

Det finns ocksd manga andra.

Dessa grappor dricker man som avec, som alternativ till cognac, rom, armagnac och calvados.
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Har &r sa listan 6ver rekommenderade viner: BS indikerar bestallningssortimentet.

Typ Vin Pris | Sortiment
Vitt Edetaria (74765) 199 | BS
Rott, l4tt Marsannay Rouge Morisotte (74067) 289 | BS
Bourgogne Le Chapitre (76374) 181 | BS
Rétt, Tanca Farra' (72002) 2010 145 | BS
medelfylligt Arruga (75621), 795 kr for | BS
Levereras i snygg tralada 3-pack
Fiefs de Louys (74082) 199 | BS
Chéteau du Parc (72019) kostar 119 kronor 119 | BS
Chéteau Tempérance (72165) 2011 159 | BS
Chéteau Tempérance (72793) 2004 178 | BS
Rott kraftigt Crozes Hermitage (99291) 199 | Ord
Radici Taurasi (70509) 2006 315 | BS
Grappa Luigi Francoli (87524) Grappa Riserva Nebbiolo da 525 | BS
Barolo
Beccaris (87044) Grappa di Moscato for 455 kronor 455 | BS

Manga av rekommendationerna idag &r ur bestéllningssortimentet. Det kan ta upp till 8 dagar innan du har
dem, sa bestall i god tid. Jag lovar, det ar vart besvaret. Att stanna till vid bolaget pa vagen hem fredag kvall

och rycka en flaska ur ndrmaste hylla blir inte alls lika bra.

Gunnar Lindholm

Wine Consulting Sweden
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