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Gott Vin

Ett vinbrev fran Wine Consulting Sweden
Objektivt.
Oberoende.

Nr 8, 2018 - Calvados och rom pa 6l- & whiskymassan
Hej,

Idag ska vi ga lite utanfor vinvarlden. Jag var nyligen pa NackaStrandsMassan, dar Stockholm Beer
& Whisky Festival holls. Det var inte bara 6l och whisky som stélldes ut, utan &ven cider, sake,
calvados, rom och en del annat. Eftersom jag gillat calvados &nda sedan jag som student reste runt i
Normandie fér manga ar sedan, och aven har ett intresse for premiumrom, styrde en grupp fran Wine
Consulting Sweden stegen till massan. Jag lovar, det var val anvénd tid!

Vad ar da calvados? Enkelt uttryckt kan man saga att det ar destillerad cider. Akta calvados &r
tillverkad i departementet Calvados i Frankrike, precis som att &kta champagne ér tillverkad i
Champagne i Frankrike. Om man gor en appelcider ndgon annanstans och destillerar den sa far man
ett dppelbrannvin, men inte calvados. Caen &r centralort i Calvados och nas latt med tag fran Paris.
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Den cider som anvénds som bas for calvados gors av &pplen och/eller paron. Vanligen domineras
den av applen. Den kan avnjutas ung, och ar da glasklar och har en tydlig doft och smak av applen.
Lagrar man den sa blir den brunare med aren, dppeltonerna avtar och det kommer smak av lagring,
och ek. En riktigt gammal calvados liknar faktiskt en riktigt gammal konjak. Da har det gatt sa langt
att fruktravarans paverkan pa smaken nastan har forsvunnit.

Purung calvados, mer eller mindre direkt fran branneriet, far man pa kaféerna i Caen om man
bestaller café-calva. Da atfoljs espresson av ett litet, litet glas ra calva, med tydlig doft av applen och
finkel. Den ror man ner i kaffet och det varmer gott i magen nér man dricker.

Sa enkel calva finns knappast i Sverige, men vill du prova en relativt ung calvados sa vélj Chateau
du Breuil Nr 247 Calvados VSOP for 329 kronor. Det &r en trevlig bas-calva med god &ppelsmak
och ganska mjuk. VSOP innebar att den &r lagrad i minst 4 ar.

Lite aldre, med tydliga mognadssmaker men fortfarande med utmarkt &ppelkaraktar bade i doft och
smak ar Pere Magloire Calvados Nr 250 12 Year for 389 kronor (50 cl). Den har tycker jag ar
mycket prisvérd. Den har bra, mogen calvados-smak till ett fortfarande lagt pris.

Vi provade lite rom ocksa, och koncentrerade oss pa mork rom fran olika producenter och lander i
Karibien och Latinamerika. Var favorit var Plantation Nr 509 20th Anniversary XO Barbados for
514 kronor. Den har bra, stor doft, foljt av mjuk aromatisk smak med vanilj, kokos och gréaddkola.
Smaken ar lang och elegant.

Hér ar en sammanstélining 6ver rekommenderade drycker:

Typ Vin Sortiment | Pris

Calvados Chéteau du Breuil Nr 247 Calvados VSOP Ord 329 (70cl)
Pére Magloire Calvados Nr 250 12 Year Ord 389 (50 cl)

Rom Plantation Nr 509 20th Anniversary XO Barbados Ord 514 (70 cl)

Gunnar Lindholm

Wine Consulting Sweden
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